CAVE DE

/ BEBLENHEIM

PINOT BLANC ALSACE
AOP ALSACE

Vin fin et agréable aux ardbmes de pain grillé et de fleurs printanieres.

Salade, charcuteries, crustacés,

Accords asperges, volailles, réti de porc
Mets/Vins perges. . ' pore,
fromages frais.

Appellation AOP Alsace
Cépages Pinot Blanc
Contenance 75 cl

Durée de 2848Ns
vieillissement 4
Millésime 2023

Nature du sol

Caillouteux marno calcaire

Situation Beblenheim
Sucrosité Sec
Tem.perature de 8°C 410°C
service
Traditionnelle avec sélection des
Vendange . L
meilleurs raisins.
Traditionnelle en blanc avec
Vinification cohtrotg de température surJ.us
clair et élevage quelques mois en
cuve, puis 1 a 2 mois en bouteilles.
Acidité (H2SO4) 259 g/L
Degré 12.00°
Alcoolique 3
Sucre Résiduel 520g/L
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
DECONSEILLE AUX FEMMES ENCEINTES




