CAVE DE

/ BEBLENHEIM

PINOT GRIS ALSACE VENDANGES TARDIVES
AOP ALSACE

Arémes de fruits surmuris et de miel avec une touche de botrytis. Vin riche, des saveurs de fruits
secs avec une touche de miel.

Accords Foie gras poéle, desserts. A
Mets/Vins deguster avec de trés bons amis.
Appellation AOP Alsace

Cépages Pinot Gris

Contenance 75 cl

Durée de

vieillissement
Millésime

Nature du sol

10 ans et plus

2017

Marno argilo calcaire

Situation Beblenheim
Sucrosité Doux
Tem.perature de 10°C 8 12°C
service
Manuelle apres surmaturation des
Vendange .
raisins.
Traditionnelle en blanc avec
contréle de température de
Vinification fermentation puis élevage 18 mois
en cave dont au minimum 10 mois
en bouteille.
Acidité (H2SO4) 4.96 g/L
Degreé 12.00°
Alcoolique '
Sucre Résiduel 127,70 g/L
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
DECONSEILLE AUX FEMMES ENCEINTES




