CAVE DE

/ BEBLENHEIM

RIESLING ALSACE
AOP ALSACE

Vin elégant et floral aux arémes légerement citronnés. Bouche fraiche et persistante.

Accords Choucroute, tourte, poissons
Mets/Vins grilles, fromages frais.
Appellation AOP Alsace

Cépages Riesling

Contenance 75 cl

Durée de 54 48NS

vieillissement 4

Millésime 2024

Nature du sol

Caillouteux marno sablonneux
calcaire

Situation Beblenheim

Sucrosité Sec

Tem.perature de 8°C 412°C

service
Traditionnelle avec sélection des

Vendange n .
raisins au vendangeoir.
Traditionnelle en blanc avec
contréle de température sur jus

Vinification clair puis élevage quelques mois
en cuve et 1a 2 mois en bouteille
dans nos caves.

Acidité (H2S04) 4.40g/L

Degreé 1250°

Alcoolique 5

Sucre Résiduel 3539/L
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
DECONSEILLE AUX FEMMES ENCEINTES




