CAVE DE

/ BEBLENHEIM

ZERO (VIN DESALCOOLISE)

Tem.perature de 8°C 412°C
service
Mise sous-vide du vin pour
evaporer l'alcool et les ardbmes.
Vinification Distillation des arébmes sur colonne.
Réinjection des ardmes dans le vin

désalcoolisé.

Degreé

Alcoolique <05

Sucre Résiduel 48.00g/L
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
DECONSEILLE AUX FEMMES ENCEINTES




